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AB 1334

Kod identyfikacyjny /

Identification code ” Dziedzina i przedmiot badan / Field of testing and item:

B/17; B/22; B/57 — Badania biologiczne i biochemiczne wyrobéw innych (wymazy z powierzchni produkcji pasz
i kosmetykoéw) zywnosci, obiektéw z obszaréw produkcji zywnosci / Biological and biochemical tests
of other products, food, objects from food production area

— C/1; Cl/4; C/22; C/29; — Badania chemiczne produktéw rolnych, wyrobéw chemicznych, zywnosci, wody do spozycia przez
Cl42; C/55 ludzi, kosmetykéw, pasz dla zwierzagt / Chemical tests of agricultural products, chemical products,
food, drinking water, cosmetics, animal feedstuffs
- P29 —  Pobieranie prébek wody do spozycia przez ludzi, do badan fizyko-chemicznych / Sampling of drinking
water
— K/; K/22; K/28; K/42; | — Badania mikrobiologiczne produktéw rolnych, zywnosci, wody, kosmetykéw, pasz dla zwierzat /
K/55 Microbiological tests of agricultural products, food, water, cosmetics, animal feedstuffs
— K/9/P; K/22/P; K/28/P; | — Badania mikrobiologiczne i pobieranie probek powietrza, zywnosci, wody, wody do spozycia przez
K/29/P; K/57/P ludzi, obiektow z obszaru produkcji zywnos$ci / Microbiological tests and sampling of air, food, water,
drinking water, objects from food production area
— N/1;N/18; N/21; N/27; | — Badania wiasciwosci fizycznych produktéw rolnych, papieru, tektury, wyrobéw z tworzyw sztucznych i
N/49; N/22; N/28; gumy, drewna, materiatéw opakowaniowych, zywnosci, wody, kosmetykow, pasz dla zwierzat / Tests
N/42: N/55 of physical properties of agricultural products, food, water, , cosmetics, animal feedstuffs
- Q/22; Q29 — Badania sensoryczne zywnosci i wody do spozycia przez ludzi / Sensory tests of food and drinking
water

Wersja strony/Page version: A

7 Kod identyfikacyjny zgodnie z zatgcznikiem do dokumentu DAB-07 dostepnym na stronie internetowej www.pca.gov.pl /
The identification code according to the Annex to document DAB-07, available at PCA website www.pca.gov.p
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Zakres akredytacji Nr AB 1334

Pracownia Chemiczna

Al. Wojska Polskiego 90 A, 82-200 Malbork

Przedmiot badan/wyréb

Rodzaj dziatalnosci/badane
cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Mieso i przetwory migsne,
ryby i przetwory rybne,
wyroby garmazeryjne,
majonezy i sosy majonezowe,
owoce morza

Mieko i przetwory mleczarskie

Owoce i warzywa i przetwory
owocowe i warzywne,
soki, napoje bezalkoholowe

Koncentraty spozywcze

Przetwory rybne marynowane

pH
Zakres: 2,0 -10,0
Metoda potencjometryczna

PN-1SO 2917:2001 + Ap1:2002

PB/CH/11 wydanie 3 z dnia
23.10.2018

PN-EN 1132:1999

PN-A-79011-10:1998+Az 1:2001

PN-A-86782:1987

Masto i mieszanki ttuszczowe

pH
Zakres: 3,00 — 6,50
Metoda potencjometryczna

PN-1SO 7238:2013

Mieso i przetwory migsne,

ryby i przetwory rybne, owoce
morza,

wyroby garmazeryjne,

zboza i przetwory zbozowe,
mleko i przetwory mleczarskie,
koncentraty spozywcze,

wyroby cukiernicze, wyroby i
potprodukty ciastkarskie, warzywa,
owoce i przetwory owocowe i
warzywne, suplementy diety i
odzywki, tluszcze zwierzece i
roslinne, napoje bezalkoholowe,
soki, nasiona oleiste, majonezy i
SOsy majonezowe, grzyby i
przetwory grzybowe, masto,
wyroby piekarnicze

Zawartos¢ btonnika
Zakres: (0,2 — 95,0) %
Metoda wagowa

PB/CH/10 wyd. 6 z dnia 01.06.2023

Wyroby cukiernicze i ciastkarskie

Kwasowos$¢é

Zakres: (0,1 — 10,0) stopnie normalne
Metoda miareczkowania
potencjometrycznego

PN-A-88024:1979 pkt 2.3.6

Ryby i przetwory rybne

Kwasowosé

Zakres: (0,3 —2,0) %
Metoda miareczkowania
potencjometrycznego

PN-A-86746:1974

Mieko i przetwory mleczne

Kwasowos$¢é

Zakres: (5-110) °SH
Metoda miareczkowania
potencjometrycznego

PB/CH/11 wydanie 3 z dnia
23.10.2018

Pieczywo

Kwasowos$¢é

Zakres: (2 — 11) stopnie
Metoda miareczkowania
potencjometrycznego

PN-A-74108:1996

Wersja strony: A
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Zakres akredytacji Nr AB 1334

Przedmiot badan/wyréb

Rodzaj dziatalnosci/badane
cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Majonezy i sosy majonezowe

Kwasowos¢ w przeliczeniu na kwas
octowy

Zakres: (0,40 —1,40) %

Metoda miareczkowania
potencjometrycznego

PN-A-86950:1995 + Ap1:2000

Koncentraty spozywcze

Kwasowosé

Zakres: (1,0 — 30,0) °
Metoda miareczkowania
potencjometrycznego

PN-A-79011-9:1998

Soki

Kwasowos$¢é

Zakres: (0,1 - 20,0) g/l
Metoda miareczkowania
potencjometrycznego

PN-EN 12147:2000

Owoce i warzywa, przetwory
owocowe i warzywne

Kwasowosé

Zakres: (0,2 — 20,0)%
Metoda miareczkowania
potencjometrycznego

PN-90/A-75101/04+Az1:2002

Napoje bezalkoholowe

Kwasowosé

Zakres: (0,1 —-1,0) %
Metoda miareczkowania
potencjometrycznego

PN-A-79033:1985

Wyroby garmazeryjne

Kwasowosé

Zakres: (0,10 — 0,90) %
Metoda miareczkowania
potencjometrycznego

PN-A-82100:1985

Oleje, ttuszcze zwierzece i roslinne

Liczba kwasowa

Zakres: (0,04 — 28,00) mg KOH/g
Kwasowos¢ w przeliczeniu na kwas
oleinowy (FFA)

Zakres: (0,02 — 14,00) %

Metoda miareczkowa

PN-EN ISO 660:2021-03

Liczba nadtlenkowa

Zakres: (0,1 — 19,0) meqO2/kg
Metoda miareczkowania
potencjometrycznego

PN-EN ISO 27107:2012

Wyroby cukiernicze

Liczba kwasowa wyekstrahowanego
tluszczu

Zakres: (1,0 — 4,0) mg KOH/g
Kwasowos¢ w przeliczeniu na kwas
oleinowy (FFA)

Zakres: (0,5 - 2,0)%

Metoda miareczkowa

PN-A-88024:1979 pkt. 2.5

Majonezy i sosy majonezowe

Liczba kwasowa wyekstrahowanego
tluszczu

Zakres: (0,30 —4,00) mg KOH/g
Kwasowosc¢ w przeliczeniu na kwas
oleinowy (FFA)

Zakres: (0,15 -2,0)%

Metoda miareczkowa

PN-A-86950:1995/1+Ap1:2000P, pkt.
5.3.6.; PN-EN ISO 660:2021-03

Wersja strony: A
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Przedmiot badan/wyréb

Rodzaj dziatalnosci/badane
cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Smazone przekaski
ziemniaczane

Liczba kwasowa wyekstrahowanego
tluszczu

Zakres: (0,3 — 3,0) mg KOH/g
Kwasowosc¢ w przeliczeniu na kwas
oleinowy (FFA)

Zakres: (0,15 - 1,5)%

Metoda miareczkowa

PN-A-74780:1996, pkt. 5.3.6.

Wyroby garmazeryjne

Liczba kwasowa wyekstrahowanego
tluszczu

Zakres (0,5 - 7,0) mg KOH/g
Kwasowosc¢ w przeliczeniu na kwas
oleinowy (FFA)

Zakres: (0,25 — 3,50)%

Metoda miareczkowa

PN-A-82100:1985 pkt. 2.13.

Péltprodukty ziemniaczane
podsmazone

Liczba kwasowa wyekstrahowanego
tluszczu

Zakres: (0,30 — 1,0) mg KOH/g
Kwasowos¢ w przeliczeniu na kwas
oleinowy (FFA)

Zakres: (0,15 - 0,50)%

Metoda miareczkowa

PN-A-82350:1996, pkt. 3.6.5.

Smazone przekaski ziemniaczane

Liczba nadtlenkowa
wyekstrahowanego ttuszczu
Zakres: (0,1 — 10,0) meqO2/kg
Metoda miareczkowa

PN-A-74780:1996, pkt. 5.3.5.

Wyroby garmazeryjne

Liczba nadtlenkowa
wyekstrahowanego ttuszczu
Zakres: (0,1 — 10,0) meqO2/kg
Metoda miareczkowa

PN-A-82100:1985 pkt. 2.14.

Péltprodukty ziemniaczane
podsmazone

Liczba nadtlenkowa
wyekstrahowanego ttuszczu
Zakres: (0,1 — 10,0) meqO2/kg
Metoda miareczkowa

PN-A-82350:1996, pkt. 3.6.6

Pasze i surowce paszowe

Liczba nadtlenkowa
Wyekstrahowanego ttuszczu
Zakres: (0,5-400,0) meqO2/kg
Metoda miareczkowania
potencjometrycznego

PB/CH/59 wyd. 2 z dnia 08.01.2024

Ryby i przetwory rybne, owoce
morza

Zawartos¢ tluszczu wolnego
Zakres: (0,2 — 60,0) %
Metoda wagowa

PN-A-86734:1967

Mieso i produkty miesne

Zawartos¢ tluszczu wolnego
Zakres: (0,2 — 75,0) %
Metoda wagowa

PN-1SO 1444:2000

Majonezy i sosy majonezowe

Zawartos¢ tluszczu
Zakres: (29,0 — 90,0) %
Metoda wagowa

PN-A-86950:1995 + Ap1:2000

Mieko i przetwory mleczne

Zawartos¢ ttuszczu po hydrolizie
Zakres: (0,10 —99,00) %
Metoda wagowa

PN-1SO 8262-3:2011

Pasze i surowce paszowe

Zawartos¢ oleju i thuszczu surowego
(po hydrolizie)

Zakres: (0,2 — 98,0) %

Metoda wagowa

Zawartos¢ oleju i thuszczu surowego
(wolnego)

Zakres: (2,0 — 98,0) %

Metoda wagowa

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr
152/2009 z dnia 27 stycznia 2009 r.

Wersja strony: A
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Przedmiot badan/wyréb

Rodzaj dziatalnosci/badane
cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Wyroby cukiernicze, wyroby i
potprodukty ciastkarskie, wyroby
garmazeryjne,

mieso i przetwory miesne,

ryby i przetwory rybne,
koncentraty spozywcze,

owoce, warzywa i przetwory
owocowe i warzywne,

zboza i przetwory zbozowe,
suplementy diety i odzywki;

oleje, tluszcze zwierzece i roslinne,
napoje bezalkoholowe, soki,
nasiona oleiste, rosliny
straczkowe, majonezy i sosy
majonezowe, owoce morza, grzyby
i przetwory grzybowe, przyprawy,
mieszanki ttuszczowe, wyroby
piekarnicze

Mieko i przetwory mleczne

Zawartos¢ azotu

Zakres: (0,06 — 16,00) %
Metoda miareczkowania
potencjometrycznego

Zawartos¢ biatka
(z obliczen)

ISO 1871:2009

PN-EN ISO 8968-3:2008

Pasze i surowce paszowe

Zawartos¢ azotu
Zakres: (0,06—-16,00) %
Metoda miareczkowania
potencjometrycznego

Zawartos¢ biatka surowego
(z obliczen)

ISO 1871:2009

Sery

Mieso i produkty miesne

Owoce, warzywa i przetwory
owocowe i warzywne

Zawartos¢ chlorku sodu

Zakres: (0,10 — 20,00) %
Metoda miareczkowania
potencjometrycznego

PN-EN ISO 5943:2007

PN-1SO 1841-2:2002

PN-A-75101-10:1990
PN-EN 12133:2001

Wyroby garmazeryjne,

koncentraty spozywcze, sol,

oleje, tluszcze zwierzece i roslinne,
zboza i przetwory zbozowe,

ryby i przetwory rybne,

wyroby cukiernicze i ciastkarskie,
mleko i produkty mleczne, owoce
morza, surowce i przetwory
zielarskie, przyprawy, majonezy i
SOSy majonezowe, pasze i surowce
paszowe

Zawartos¢ chlorku sodu

Zakres: (0,10 — 99,80) %
Metoda miareczkowania
potencjometrycznego

AOAC 971.27

Masto, emulsje ttuszczowe,
mieszanki ttuszczowe

Zawartos¢ chlorku sodu
Zakres: (0,10 — 10) %
Metoda miareczkowania

PN-1SO 15648:2015-07

potencjometrycznego
Masto i mieszanki ttuszczowe, Zawartos¢ suchej masy PN-EN ISO 3727-2:2004
margaryny bezttuszczowej

Zakres: (0,10 — 5,00) %
Metoda wagowa

Wersja strony: A
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Przedmiot badan/wyréb

Rodzaj dziatalnosci/badane
cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Wyroby cukiernicze, wyroby i
potprodukty ciastkarskie, wyroby
garmazeryjne, zboza i przetwory
zbozowe, owoce, warzywa i
przetwory owocowe i warzywne,
koncentraty spozywcze, ryby i
przetwory rybne, migso i przetwory
miesne, oleje, thuszcze zwierzece i
roslinne, napoje bezalkoholowe,
soki, nasiona oleiste, majonezy i
SOsy majonezowe, owoce morza,
suplementy diety i odzywki,
surowce i przetwory zielarskie,
przyprawy, grzyby i przetwory
grzybowe, margaryny, wyroby
piekarnicze

Wartos¢ energetyczna
(z obliczen)

Zatgcznik XIV Rozporzadzenie (UE)
NR 1169/2011 z dnia 25.10.2011 r.
(L 304/18)

Ryby i przetwory rybne, satatki
rybne

Zawartos¢ histaminy

Zakres: (10,0 — 400) mg/kg

Metoda wysokosprawnej
chromatografii cieczowej z detekcjg
matrycg diodowg (HPLC-DAD)

PN-EN ISO 19343:2017-08

Mieso, ryby, pasze dla zwierzat

Zawartos¢ amin biogennych

Zakres:

Histamina (1,0 — 500) mg/kg
Kadaweryna (1,0 — 500) mg/kg
Tyramina (1,0 — 500) mg/kg
Tryptamina (5,0 — 500) mg/kg
Putrescyna (1,0 — 500) mg/kg
Spermidyna (1,0 — 500) mg/kg
Spermina (1,0 — 500) mg/kg
2-fenyloetyloamina (1,0 — 500) mg/kg

Metoda wysokosprawnej
chromatografii cieczowej z detekcjg
matrycg diodowg (HPLC-DAD)
Indeks amin biogennych (z obliczen)

PB/CH/44 wyd. 2 z dnia 03.03.2022

Ryby i przetwory rybne

Zawartos¢ azotu lotnych zasad
amonowych N-LZA

Zakres: (5,0 — 100,0) mg/100g
Metoda miareczkowania
potencjometrycznego

Rozporzadzenie wykonawcze Komisji
(UE) 2019/627 z dnia 15 marca 2019
r. (Zatacznik VI, rozdziat 1)

Wyroby cukiernicze, wyroby

i potprodukty ciastkarskie, wyroby
garmazeryjne, koncentraty
spozywcze, przyprawy, owoce,
warzywa i przetwory owocowe

i warzywne, napoje bezalkoholowe,
soki, zboza i przetwory zbozowe,
migso i przetwory miesne, ryby

i przetwory rybne, owoce morza,
surowce i przetwory zielarskie,
oleje i tluszcze roslinne oraz
zwierzece, majonezy i sosy
majonezowe, mleko i przetwory
mleczne

Zawartos¢ kwasu sorbowego
Zakres: (20 — 3000) mg/kg
Stezenie kwasu sorbowego
Zakres: (1,0 — 2500) mg/I

Metoda wysokosprawnej
chromatografii cieczowej z detekcjg
matrycag diodowg (HPLC-DAD)
Zawartos¢ soli kwasu sorbowego
(z obliczen)

Zawartos¢ kwasu benzoesowego
Zakres: (20 — 3000) mg/kg

Stezenie kwasu benzoesowego
Zakres: (1,0 — 2000) mg/I

Metoda wysokosprawnej
chromatografii cieczowej z detekcjg
matrycag diodowg (HPLC-DAD)
Zawartos¢ soli kwasu benzoesowego
(z obliczen)

PB/CH/41 wyd.1 z dnia 31.10.2019

Wersja strony: A
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Przedmiot badan/wyréb

Rodzaj dziatalnosci/badane
cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Mieko i przetwory mleczarskie,
ryby i przetwory rybne, owoce
morza, wyroby cukiernicze, wyroby
i potprodukty ciastkarskie,
koncentraty, soki i napoje
bezalkoholowe, oleje, tluszcze
zwierzece i roslinne, owoce,
warzywa i przetwory owocowe i
warzywne, nasiona oleiste, zboza

i przetwory zbozowe, suplementy
diety i odzywki, grzyby i przetwory
grzybowe, masto, margaryny,
wyroby piekarnicze

Zawartos¢ sodu
Zakres: (0,002 — 30,0) g/100g
Metoda fotometrii ptomieniowe;j

PB/CH/38 wyd. 4 z dnia 10.03.2022

Zawartos¢ soli (NaCl)
(z obliczen)

Zatgcznik | Rozporzadzenie (UE) NR
1169/2011 z dnia 25.10.2011 r.
(L 304/18)

Mieso i przetwory miesne, wyroby
garmazeryjne, majonezy i sosy
majonezowe, ziota i surowce
zielarskie, przyprawy, koncentraty
spozywcze

Zawartos¢ sodu
Zakres: (0,1 — 30,0) g/100g
Metoda fotometrii ptomieniowej

PB/CH/38 wyd. 4 z dnia 10.03.2022

Zawartos¢ soli (NaCl)
(z obliczen)

Zatgcznik | Rozporzadzenie (UE) NR
1169/2011 z dnia 25.10.2011 r.
(L 304/18)

Ryby i inne zwierzeta wodne

Zawartos¢ glazury
Zakres: (2,5 —40,0) %
Metoda wagowa

PN-A-86767:1986

Mieko i przetwory mleczne, napoje
alkoholowe, napoje bezalkoholowe,
plynne koncentraty spozywcze,
plynne suplementy diety, soki
owocowe i warzywne, nektary

Pomiar objetosci
Zakres (50-2000) ml

Metoda objetosciowa

PB/CH/60 wyd. 01 z dnia 02.09.2024

Mieko i przetwory mleczne, wyroby
cukiernicze, wyroby i pétprodukty
ciastkarskie, ryby i przetwory
rybne, migso i przetwory miesne,
koncentraty spozywcze, sosy,
majonezy i sosy majonezowe,
wyroby garmazeryjne, wyroby
piekarnicze, napoje

Zawartos¢ laktozy
Zakres (0,01- 1,00)%

Metoda chromatografii gazowej z
detekcjg ptomieniowo-jonizacyjng
(GC-FID)

PB/CH/61 wyd. 01 z dnia 11.10.2024

Kosmetyki i wyroby chemii
gospodarczej

Zawartos¢ anionowych srodkéw
powierzchniowo czynnych
Zakres: (0,45 —50,00) %
Metoda miareczkowa

PN-1SO 2271:2000

pH
Zakres: 2,0 -13,0
Metoda potencjometryczna

PN-C-04963:1989

Zawartosc¢ chlorkow
Zakres: (1,50 — 13,00) %
Metoda miareczkowa

PB/CH/08 NF, wydanie 3 z dnia
10.02.2023

Zawartos¢ suchej masy
Zakres (0,3 —99,0) %
Metoda wagowa

PB/CH/07 NF, wydanie 3 z dnia
10.02.2023

Lepkos¢
Zakres: (40 — 6500 ) cP
Metoda wiskozymetryczna

PB/CH/02 NF, wydanie 2 z dnia
25.11.2022

Wersja strony: A
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Przedmiot badan/wyréb

Rodzaj dziatalnosci/badane
cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Wyroby cukiernicze, wyroby i
potprodukty ciastkarskie, wyroby
garmazeryjne, zboza i przetwory
zbozowe, owoce, warzywa i
przetwory owocowe i warzywne,
koncentraty spozywcze, ryby i
przetwory rybne, migso i przetwory
miesne, oleje, thuszcze zwierzece i
roslinne, napoje bezalkoholowe,
soki, nasiona oleiste, majonezy i
SOsy majonezowe, owoce morza,
suplementy diety i odzywki,
surowce i przetwory zielarskie,
przyprawy, grzyby i przetwory
grzybowe, margaryny, wyroby
piekarnicze, pasze i surowce
paszowe

Masa netto
Zakres: (1,5-1100,0) g
Metoda wagowa

PB/CH/22 wydanie 1 z dnia
29/05/2012

Kosmetyki i wyroby chemii
gospodarczej

Wyroby cukiernicze, wyroby

i potprodukty ciastkarskie, wyroby
garmazeryjne, koncentraty
spozywcze, przyprawy, suplementy
diety i odzywki, owoce, warzywa

i przetwory owocowe i warzywne,
napoje bezalkoholowe, soki,
grzyby i przetwory grzybowe,
zboza i przetwory zbozowe, migso
i przetwory migsne, ryby

i przetwory rybne, owoce morza,
masto, mieszanki ttuszczowe,
margaryny, wyroby piekarnicze,
surowce i przetwory zielarskie,
oleje i tluszcze roslinne oraz
zwierzece, nasiona roslin
straczkowych, nasiona oleiste,
majonezy i sosy majonezowe,
mleko i przetwory mleczne, pasze
i surowce paszowe

Aktywnosé wody

Zakres: 0,250 — 0,995

Metoda z wykorzystaniem czujnika
pojemnosciowego

PB/CH/54 wyd. 2 z dnia 27.11.2023

Papier, tektura, wyroby z tworzyw
sztucznych i gumy, drewno do
kontaktu z zywnoscia, materialty
opakowaniowe

Wymiary
Zakres (0,2- 5000) cm

Metoda pomiarowa bezposrednia

PB/CH/18 NF wyd. 01 z dnia
02.09.2024

Kosmetyki i wyroby chemii
gospodarczej

Masa netto
Zakres: (1,5-1100,0) g
Metoda wagowa

PB/CH/22 wydanie 1 z dnia
29/05/2012

Gestos¢
Zakres (0,830 — 1,500 ) g/ml
Metoda piknometryczna

PN-C-04504:1992

Objetosé
Zakres (2,00- 1100,00) ml

Metoda z oblkiczen

PB/CH/19 NF wyd. 01 z dnia
02.09.2024

Wersja strony: A
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Zakres akredytacji Nr AB 1334

Elastyczny zakres akredytacji') 2 %) 4). 5

Przedmiot badan/wyréb

Rodzaj dziatalnosci/badane
cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Zywnosé " Zawarto$¢ cukrow 2) 3) Procedury badawcze
Pasze’ Metoda wysokosprawnej
chromatografii cieczowej z detekcjg
refraktometryczng (HPLC-RID)
Zywnosé " Zawartosé wody Normy ®)
Pasze’ i substangiji lotnych (sucha masa)® Procedury badawcze %
Metoda wagowa Przepisy prawa %
Zywnosé " Zawarto$¢ alergenu 23 Procedury badawcze

Prébki srodowiskowe
z obszarow produkcji zywnosci
i obrotu zywnosci "

Metoda immunoenzymatyczna -
ELISA

Zywnosé " Zawartosé thuszczu 3) Normy 5
Metoda grawimetryczna

Zywnosé " Catkowita zawartos¢ tluszczu ¥ PB/CH/51 %)
Metoda grawimetryczna

Zywnosé " Sktad kwaséw tluszczowych 2 3) Normy 5

Pasze" Metoda chromatografii gazowe;j
z detekcjg ptomieniowo jonizacyjng
(GC-FID)

Zywnosé? Zawarto$¢ popiotu ogélnego/ Normy?®)

Pasze" surowego® Przepisy prawa®

Metoda wagowa

W ramach elastycznego zakresu akredytacji dopuszcza sie:

1) Dodanie przedmiotu badan w ramach grupy przedmiotéw badan
2) Dodanie badanej cechy w ramach przedmiotu / grupy przedmiotow badan i techniki badawczej

3) Zmiana zakresu pomiarowego metody badawczej

4) Stosowanie zaktualizowanych metod opisanych w procedurach opracowanych przez laboratorium / normach /

przepisach prawa

5) Stosowanie zaktualizowanych

laboratorium / normach / przepisach prawa

i wdrazanie nowych metod opisanych w procedurach opracowanych przez

Lista badan prowadzonych w ramach elastycznego zakresu akredytacji jest publicznie udostepniana przez akredytowany

podmiot.

Wersja strony: A

Wydanie nr 30, 17.04.2025 r. 9/27




PCA

Zakres akredytacji Nr AB 1334

Pracownia Mleka Surowego

Al. Wojska Polskiego 90 A, 82-200 Malbork

Przedmiot badan/wyréb

Rodzaj dziatalnosci/badane
cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Mleko surowe

Ogdlna liczba drobnoustrojow
Zakres: (1x103 — 3x10°) jtk/ml
Metoda cytometrii przeptywowe;j

PB/MS/07 wydanie 01 z dnia
01.10.2015 na podstawie instrukcji
aparatu Bactoscan FC

Mieko surowe
Mieko poddane obrébce cieplnej

Punkt zamarzania mleka
Zakres: (-0,600 — 0,000)°C
Metoda krioskopowa

PN-EN ISO 5764:2010 z
zastosowaniem aparatu Cryostar

Mieko surowe

Mieko poddane obrébce cieplnej
Mieko w proszku

Kazeina kwasowa

Mieko i ptynne przetwory
mleczarskie fermentowane

Obecnos¢ antybiotykow i innych
substancji hamujacych
Mikrobiologiczna metoda dyfuzyjna

PB/MS/05

Wydanie 4 z dnia 22.01.2015 na
podstawie instrukcji testéw Delvotest
SP NT MCS i Delvotest T MCS

Mleko surowe

Liczba komorek somatycznych,
Zakres: (1x10%-4x10%) komoérek /ml
Metoda cytometrii przeptywowej

PN-EN ISO 13366-2:2007 z
zastosowaniem aparatu Fossomatic
5000

Zawartos¢ biatka
Zakres: (1,0-4,5) %
Metoda spektrometrii w podczerwieni

Zawartos¢ ttuszczu
Zakres: (0,3-6,8) %
Metoda spektrometrii w podczerwieni

PN-ISO 9622:2015-09
z zastosowaniem aparatu Milkoscan
6000

Punkt zamarzania mleka
Zakres: (-0,200+-0,700)°C
Metoda przewodnosci

Zawartos¢ mocznika
Zakres: (100-1000)mg/I
Metoda spektrometrii w podczerwieni

PB/MS/08 wyd.1 z dnia 04.06.2021 w
oparciu o instrukcje aparatu Milkoscan
6000

Wersja strony: A
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Zakres akredytacji Nr AB 1334

Pracownia Mikrobiologiczna

Al. Wojska Polskiego 90 A, 82-200 Malbork

Elastyczny zakres akredytacji ' 234

Przedmiot badan/wyréb

Rodzaj dziatalnosci/badane
cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Zywnosé "

Obecnosé drobnoustrojow 2)
Metoda hodowlana z potwierdzeniem
biochemicznym i serologicznym

Obecno$¢ drobnoustrojow 2
Metoda hodowlana z potwierdzeniem
biochemicznym

Obecnos¢ drobnoustrojow 2)
Metoda hodowlana z potwierdzeniem
biochemicznym i mikroskopowym

Normy 3

Obecno$¢ drobnoustrojow 2
Metoda hodowlana z potwierdzeniem
biochemicznym

Procedury badawcze 4

Obecno$¢ drobnoustrojow 2
Metoda hodowlana

Normy 3

Obecno$¢ drobnoustrojow 2
Metoda immunochromatograficzna

Procedury badawcze 4

Obecnos¢ specyficznego DNA dla
drobnoustrojéw 2
Metoda real - time PCR

Procedury badawcze 4

Liczba drobnoustrojéw 2
Metoda ptytkowa
(posiew powierzchniowy)

Liczba drobnoustrojow 2
Metoda ptytkowa
(posiew wgtebny)

Normy 3

Liczba drobnoustrojéw 2
Metoda ptytkowa
(posiew powierzchniowy)

Normy %

Procedury badawcze 4

Liczba drobnoustrojow 2
Metoda ptytkowa
(posiew wgtebny)

Procedury badawcze 4

Owoce, warzywa, przetwory Szczelnos¢ opakowania Normy 2
owocowe i warzywne oraz Metoda prozniowa

warzywno-miesne

Konserwy rybne Szczelnos¢ opakowania Normy 3

Metoda prézniowa

Wersja strony: A
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PCA

Zakres akredytacji Nr AB 1334

Elastyczny zakres akredytacji ' 234

Przedmiot badan/wyréb

Rodzaj dziatalnosci/badane
cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Mieso i produkty migsne Szczelnos$¢ opakowania Normy 3
Metoda prézniowa

Owoce, warzywa, przetwory Trwato$é Normy 3

owocowe i warzywne oraz Metoda préby termostatowe;j

warzywno-miesne

Konserwy rybne Trwatos¢ Normy 3
Metoda préby termostatowej

Mieso i produkty migsne Trwato$é Normy 3
Metoda préby termostatowej

Pasze Obecnosé drobnoustrojow 2) Normy 3

Metoda hodowlana z potwierdzeniem
biochemicznym i serologicznym

Obecno$¢ drobnoustrojow 2
Metoda hodowlana z potwierdzeniem
biochemicznym

Obecno$é¢ drobnoustrojow 2
Metoda hodowlana

Obecno$é¢ drobnoustrojow 2
Metoda immunochromatograficzna

Procedury badawcze 4

Obecnos¢ specyficznego DNA dla
drobnoustrojéw 2
Metoda real - time PCR

Procedury badawcze 4

Liczba drobnoustrojéw 2
Metoda ptytkowa
(posiew powierzchniowy)

Normy 3

Liczba drobnoustrojow 2
Metoda ptytkowa
(posiew wgtebny)

Normy 3

Prébki sSrodowiskowe z obszaru
produkcji i obrotu zywnoscig -
wymaz

Obecnosé drobnoustrojow 2)
Metoda hodowlana z potwierdzeniem
biochemicznym i serologicznym

Obecno$¢ drobnoustrojow 2
Metoda hodowlana z potwierdzeniem
biochemicznym

Obecno$¢ drobnoustrojow 2
Metoda hodowlana

Normy 3

Obecno$¢ drobnoustrojow 2
Metoda immunochromatograficzna

Procedury badawcze 4

Obecnos¢ specyficznego DNA dla
drobnoustrojéw 2
Metoda real - time PCR

Procedury badawcze 4

Liczba drobnoustrojéw 2
Metoda ptytkowa
(posiew powierzchniowy)

Liczba drobnoustrojow 2
Metoda ptytkowa
(posiew wgtebny)

Normy 3

Prébki sSrodowiskowe z obszaru
produkgcji i obrotu zywnoscig -
odcisk z powierzchni

Liczba drobnoustrojow 2
Metoda ptytek kontaktowych

Procedury badawcze 4

Powietrze

Liczba drobnoustrojow 2
Metoda ptytkowa

Procedury badawcze 4

Wersja strony: A
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PCA

Zakres akredytacji Nr AB 1334

Elastyczny zakres akredytacii ! 234

Przedmiot badan/wyréb

Rodzaj dziatalnosci/badane
cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Tusze zwierzat rzeznych - wymaz

Obecnosé drobnoustrojow 2)
Metoda hodowlana z potwierdzeniem
biochemicznym i serologicznym

Obecno$¢ drobnoustrojow 2
Metoda hodowlana z potwierdzeniem
biochemicznym

Normy 3

Liczba drobnoustrojow 2!
Metoda ptytkowa (petrifilm)

Procedury badawcze 4

Tusze zwierzat rzeznych - wycinki

Liczba drobnoustrojow 2
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)

Normy 3

Woda"

Obecnosé drobnoustrojow 2)
Metoda hodowlana z potwierdzeniem
biochemicznym i serologicznym

Obecno$¢ drobnoustrojow 2
Metoda hodowlana z potwierdzeniem
biochemicznym

Normy 3

Woda"

Liczba drobnoustrojow 2
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)

Liczba drobnoustrojow 2!
Metoda filtracji membranowej

Liczba bakterii z rodzaju Legionella
Zakres:

od 1 jtk/100ml

od 1 jtk/1000ml

Metoda filtracji membranowej

Normy 3

Kosmetyki

Obecno$¢ drobnoustrojow 2
Metoda hodowlana z potwierdzeniem
biochemicznym

Liczba drobnoustrojéw 2
Metoda ptytkowa (posiew
powierzchniowy)

Liczba drobnoustrojow 2
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)

Badanie skutecznosci konserwacji-
test konserwagji
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)

Normy 3

Szczep bakteryjny

Identyfikacja pateczek Salmonella
Typhimurium i Salmonella Enteritidis
Metoda serologiczna

Normy 3
Procedury badawcze 4

W ramach elastycznego zakresu akredytacji dopuszcza sie:

1) Dodanie przedmiotu badan w ramach grupy przedmiotow badan

2) Dodanie badanej cechy w ramach przedmiotu / grupy przedmiotéw badan i techniki badawcze;j

3) Stosowanie zaktualizowanych i wdrazanie nowych metod opisanych w normach

4) Stosowanie zaktualizowanych i wdrazanie nowych metod opisanych w procedurach opracowanych przez laboratorium

Wersja strony: A

Lista badan prowadzonych w ramach elastycznego zakresu akredytacji jest publicznie udostepniana przez akredytowany

podmiot.
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Zakres akredytacji Nr AB 1334

Dziat Logistyki

Al. Wojska Polskiego 90 A, 82-200 Malbork

Przedmiot badan/wyréb

Rodzaj dziatalnosci/badane
cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Woda przeznaczona do spozycia
przez ludzi

Pobieranie prébek do badan
chemicznych i fizycznych

PN-1SO 5667-5:2017-10

Woda

Pobieranie prébek do badan
mikrobiologicznych

PN-EN ISO 19458:2007 z wyt. pkt.:
4.43,44.4,4.45,4.4.6

Prébki sSrodowiskowe z obszaréw
produkcji zywnosci i obrotu
zywnoscig

- wymaz z powierzchni
ograniczonej szablonem,

- wymaz z powierzchni
nieograniczonej szablonem, w tym
zrak

- odcisk z powierzchni

Pobieranie probek z powierzchni do
badan mikrobiologicznych

PN-EN ISO 18593:2018-08

Tusze zwierzat rzeznych:

Pobieranie prébek z tusz do badan

PN-EN ISO 17604:2015-10

- wymaz mikrobiologicznych
- wycinki
Powietrze Pobieranie prébek do badan Instrukcja producenta prébnika

mikrobiologicznych
Metoda aspiracyjna

powietrza SAS Super IAQ; wydanie
1.2; data wydania: lipiec 2016

Pobieranie prébek do badan
mikrobiologicznych
Metoda sedymentacyjna

Instrukcja IT/L/08
wyd. 02 z dnia 24.11.2023

Wersja strony: A
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PCA

Zakres akredytacji Nr AB 1334

Pracownia Mikrobiologiczna
ul. Karoliny 4, 40-186 Katowice

Elastyczny zakres akredytacji ' 234

Przedmiot badan/wyréb

Rodzaj dziatalnosci/badane
cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Zywnosé?

Obecnos¢ specyficznego DNA dla
mikroorganizméw 2)
Metoda PCR

Procedury badawcze 4

Obecno$¢ mikroorganizmow 2
Metoda hodowlana z potwierdzeniem
biochemicznym i mikroskopowym

Normy 3

Obecno$¢ mikroorganizmow 2
Metoda hodowlana z potwierdzeniem
biochemicznym i serologicznym

Normy 3

Obecnos¢ i identyfikacja
mikroorganizméow?

Metoda hodowlana z potwierdzeniem
biochemicznym i serologicznym

Normy 3
Procedury badawcze 4

Obecno$¢ mikroorganizmow 2 Normy 3
Metoda hodowlana z potwierdzeniem

biochemicznym

Obecnos¢ mikroorganizmow 2) Normy 3

Metoda hodowlana

Obecno$¢ mikroorganizmow 2
Metoda immunochromatograficzna

Procedury badawcze 4

Liczba mikroorganizmow 2 Normy 3
Metoda ptytkowa

(posiew powierzchniowy)

Liczba mikroorganizmow 2 Normy 3

Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)

Procedury badawcze 4

Liczba mikroorganizmow 2
Metoda ptytkowa (petrifilm)

Procedury badawcze 4

Produkty rolne
Pasze

Obecnos¢ specyficznego DNA dla
mikroorganizmow 2)
Metoda PCR

Procedury badawcze 4

Obecno$é mikroorganizmow 2
Metoda hodowlana z potwierdzeniem
biochemicznym i serologicznym

Normy 3

Obecno$¢ mikroorganizmow 2
Metoda hodowlana z potwierdzeniem
biochemicznym

Normy 3

Obecno$¢ mikroorganizmow 2
Metoda hodowlana

Normy 3

Obecno$¢ mikroorganizmow 2
Metoda immunochromatograficzna

Procedury badawcze 4

Wersja strony: A
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Zakres akredytacji Nr AB 1334

Elastyczny zakres akredytacji 234

Przedmiot badan/wyréb

Rodzaj dziatalnosci/badane
cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Produkty rolne
Pasze

Liczba mikroorganizmow 2 Normy 3
Metoda ptytkowa

(posiew powierzchniowy)

Liczba mikroorganizmow 2 Normy 3

Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)

Procedury badawcze %

Liczba mikroorganizmow 2
Metoda ptytkowa (petrifilm)

Procedury badawcze 4

Prébki srodowiskowe z obszaru
produkcji zywnosci i obrotu
zywnoscig-wymaz

Prébki srodowiskowe z obszarow
produkcji-wymaz

Obecnos¢ specyficznego DNA dla
mikroorganizméw 2)
Metoda PCR

Procedury badawcze 4

Obecno$¢ mikroorganizmow 2
Metoda hodowlana z potwierdzeniem
biochemicznym i mikroskopowym

Normy 3

Obecno$¢ mikroorganizmow 2
Metoda hodowlana z potwierdzeniem
biochemicznym i serologicznym

Normy 3

Obecno$¢ mikroorganizmow 2
Metoda hodowlana z potwierdzeniem
Biochemicznym

Normy 3

Obecno$é mikroorganizmow 2
Metoda hodowlana

Normy 3

Obecno$¢ mikroorganizmow 2
Metoda immunochromatograficzna

Procedury badawcze 4

Liczba mikroorganizmow 2 Normy 3
Metoda ptytkowa

(posiew powierzchniowy)

Liczba mikroorganizmow 2 Normy 3

Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)

Procedury badawcze %

Prébki sSrodowiskowe z obszaru
produkcji zywnosci i obrotu
zywnoscig-odcisk z powierzchni
Prébki sSrodowiskowe z obszaréw
produkcji-odcisk z powierzchni

Liczba mikroorganizmow 2
Metoda ptytek kontaktowych

Procedury badawcze 4

Powietrze

Liczba drobnoustrojow 2
Metoda ptytkowa

Procedury badawcze 4

Woda" Liczba mikroorganizmow 2 Normy 3)

Metoda filtracji membranowe;j

Liczba mikroorganizmow 2 Normy 3

Metoda ptytkowa (posiew wgtebny) Procedury badawcze
Tusze zwierzat rzeznych - wymaz Liczba drobnoustrojow 2 Normy 3

Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)

Obecno$¢ drobnoustrojow 2 Normy 3

Metoda hodowlana z potwierdzeniem

biochemicznym i serologicznym
Tusze zwierzat rzeznych - wycinki Liczba drobnoustrojéw 2 Normy 3

Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)

W ramach elastycznego zakresu akredytacji dopuszcza sie:

1) Dodanie przedmiotu badan w ramach grupy przedmiotow
Dodanie badanej cechy w ramach przedmiotu / grupy przedmiotéw badan i techniki badawczej

2)
3) Stosowanie zaktualizowanych i wdrazanie nowych metod opisanych w normach
4) Stosowanie zaktualizowanych i wdrazanie nowych metod opisanych w procedurach opracowanych przez laboratorium

Lista badan prowadzonych w ramach elastycznego zakresu akredytacji jest publicznie udostepniana przez akredytowany
podmiot.

Wersja strony: A
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Pracownia Sensoryczna

Al. Wojska Polskiego 90 A, 82-200 Malbork

Przedmiot badan/wyréb

Rodzaj dziatalnosci/badane
cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Mieko i produkty mleczne

Wyglad, zapach, smak,
konsystencja/tekstura

Prosty test opisowy

PN-1SO 22935-2:2013-07

Ryby i owoce morza

Umiesnienie, wyglad, barwa, zapach,
smak, tekstura, uszkodzenia, wyglad
wnetrza jamy ciata, oprawienie

Prosty test opisowy

PN-A-86767:1986

Konserwy rybne

Wyglad lustra i prawidtowos¢ utozenia,
zapach, barwa i konsystencja sktadnikow
ciektych, prawidtowos¢ oprawienia i
przygotowania ryb, barwa i tekstura
sktadnikéw statych, smak, gotowosc¢
kulinarna, stan wewnetrzny opakowania

Prosty test opisowy

PN-A-86732:1992

Przetwory rybne wedzone

Wyglad, stan powierzchni, uszkodzenia
skory, tkanki i stan brzuszka, barwa skoéry
i miesa, zapach, smak, tekstura

Prosty test opisowy

PN-A-86772:1985

Przetwory migsne - wedliny

Wyglad zewnetrzny, ksztatt i wielkos¢,
rodzaj i jako$¢ ostonki, prawidtowos$c
wypetnienia ostonek, konsystencja
zewnetrzna batonu, barwa zewnetrzna,
zapach, wyglad na przekroju, barwa na
przekroju, zwigzanie i konsystencja, smak,
kruchos$c¢ i soczystosé

Prosty test opisowy

PN-A-82062:1988

Przetwory migsne - konserwy

Wyglad zewnetrzny bloku konserwy,
ksztait, barwa, konsystencja, zapach,
wyglad bloku konserwy na przekroju,
barwa, stopien zwigzania, uktad i jakos¢
sktadnikéw, smak, kruchos¢ i soczystosé

Prosty test opisowy

PN-A-82056:1985

Mieso i podroby zwierzat rzeznych

Wyglad — obrébka, stan powierzchni,
czystos¢, barwa, zapach, konsystencja

Prosty test opisowy

PN-A-82000:1965

Mieso drobiowe w elementach

Wyglad, barwa, zapach

Prosty test opisowy

PN-A-86524:1994
PN-A-86524:1994/A1:1998

Wyroby garmazeryjne

Ocena przed i po przygotowaniu: wyglad
0golny (powierzchni i przekroju),
konsystencja/tekstura, zapach, smak

Prosty test opisowy

PN-A-82107:1996

Dzemy

Wyglad, barwa, zapach, smak,
konsystencja

Prosty test opisowy

PN-A-75100:1994
PN-A-75100:1994/ Az1:2000
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Przedmiot badan/wyréb

Rodzaj dziatalnosci/badane
cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Pieczywo

Wyglad zewnetrzny, skorka (barwa,
grubos$¢, pozostate cechy), migkisz
(elastycznosé, porowatosc¢, pozostate
cechy), zapach, smak

Prosty test opisowy

PN-A-74108:1996

Wyroby i polprodukty ciastkarskie

Wyglad zewnetrzny (barwa, powierzchnia,
przetom/przekrdj), zapach, smak, struktura
i tekstura

Prosty test opisowy

PN-A-74252:1998
z wylgczeniem punktu 4.4, 4.5

Koncentraty spozywcze:

- koncentrat obiadowy

- koncentraty napoju

- koncentraty deseréw

- ekstrakty kaw zbozowych oraz
napoje kawowe

Wyrézniki organoleptyczne:
Koncentraty:

- przed przygotowaniem (konsystencja,
wyglad, barwa)

- po przygotowaniu (wyglad, barwa,
zapach, smak, konsystencja)

Kawa rozpuszczalna:

wyglad, barwa, zapach, rozpuszczalnosc
w wodzie, klarownos$¢ naparu, barwa
naparu, smak i zapach naparu

Prosty test opisowy

PN-A-79011-2:1998
PN-A-79011-2:1998/Az1:2000
PN-A-79011-2:1998/Az2:2008

Produkty owocowe
Soki z owocéw potudniowych

Barwa, zapach i smak, wyglad
Prosty test opisowy

PN-A-75959:1997
PN-A-75959:1997/Az1:2001

Produkty owocowe
Soki z owocéw lesnych

Barwa, zapach i smak, wyglad
Prosty test opisowy

PN-A-75965:1998

Przetwory owocowe
Nektary

Barwa, zapach i smak, wyglad
Prosty test opisowy

PN-A-75956:1994

Produkty warzywne i owocowo-
warzywne. Soki

Barwa, zapach i smak, wyglad
Prosty test opisowy

PN-A-75958:2002

Makaron

Wyglad makaronu nie gotowanego,
zapach makaronu nie gotowanego, wyglad
makaronu gotowanego, zapach i smak
makaronu gotowanego, minimalny czas
gotowania

Prosty test opisowy

PN-A-74130:1993

Grzyby swieze

Wyglad, obecnos¢ zanieczyszczen,
obecnos¢ grzybow zgnitych, zaparzonych,
oslizgtych, z objawami zaplesnienia,
obecnos¢ grzybow uszkodzonych, ksztatt,
barwa, zapach, smak, obrébka, jedrnosc¢
Prosty test opisowy

Produkty grzybowe

Wyglad grzybdw, wyglad zalewy, barwa,
zapach, smak, jedrnos¢, obecnosc¢
zanieczyszczen, obecnos¢ grzybow
uszkodzonych

Prosty test opisowy

PN-A-78509:2007

Zywnosé | Napoje bezalkoholowe

Klarownos$¢, smak, zapach, nasycenie
CO2
Prosty test opisowy

PN-A-79033:1985

Zywnosé | Produkty drobiarskie
Podroby drobiowe

Wyglad, barwa, zapach
Prosty test opisowy

PN-A-86523:1995
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Przedmiot badan/wyréb

Rodzaj dziatalnosci/badane
cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Zywnosé | Produkty drobiarskie
Tuszki drobiowe

Wyglad, barwa, zapach
Prosty test opisowy

PN-A-86520:1998

Zywnosé | Mieso i przetwory
miesne
Mieso mielone

Wyglad, barwa, zapach
Prosty test opisowy

PN-A-82009:1997

Zywnosé | Mieso drobiowe
oddzielone mechanicznie

Wyglad, barwa, zapach, konsystencja
Prosty test opisowy

PN-A-86522:1992

Przetwory zbozowe — maki, kasze

Wyglad, barwa, zapach, smak, wilgotnos¢,
zagrzanie, granulacja, obecno$¢ piasku,
obecnos¢ szkodnikow.

Prosty test opisowy

PN-A-74013:1964

Warzywa konserwowe

Wyglad, barwa, zapach, konsystencja,
smak
Prosty test opisowy

PN-A-77807:1997
PN-A-77807:1997/Az1:2004

Produkty warzywne i warzywno-
grzybowe- Satatki

Wyglad i konsystencja, barwa, zapach,
smak
Prosty test opisowy

PN-A-77750:1997

konsystencja, zapach, smak
Prosty test opisowy

Majonez Konsystenja, barwa, zapach, smak PN-A-86950:1995
Prosty test opisowy
Musztarda Stan opakowania, wyglad i barwa, PN-A-86964:2002

Produkty warzywne, owocowe,
warzywno-owocowe i warzywno-
| grzybowe. Sosy

Wyglad i konsystencja, barwa, zapach,
smak
Prosty test opisowy

PN-A-86951:2006

Wyroby cukiernicze

Wyglad zewnetrzny wyrobu w opakowaniu,
ksztalt, powierzchnia, przetom, stopien
wypetnienia nadzienia, barwa, zapach,
smak, konsystencja

Prosty test opisowy

PN-A-88032:1998 z wytgczeniem
punktu 4.10, 4.11, 5

Warzywa i owoce marynowane

Wyglad, barwa, konsystencja, zapach,
smak

Prosty test opisowy

PN-A-77806:1997
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Pracownia Mikrobiologiczna
ul. Dubois 118D, 93-465 t.6dz

Elastyczny zakres akredytacji’> 2> 34

Przedmiot badan/wyréb

Rodzaj dziatalnosci/badane
cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Zywnosé? Obecnos$¢ drobnoustrojow? Normy?)
Metoda hodowlana z potwierdzeniem
biochemicznym i serologicznym
Obecnos¢ i identyfikacja Normy?
drobnoustrojow?
Metoda hodowlana z potwierdzeniem
biochemicznym i serologicznym
Obecnos$¢ drobnoustrojow? Normy?)
Metoda hodowlana z potwierdzeniem
biochemicznym | mikroskopowym
Obecnos$¢ drobnoustrojow? Normy?)
Metoda hodowlana z potwierdzeniem | Procedury badawcze®
biochemicznym
Obecnos¢ specyficznego DNA dla Procedury badawcze®
drobnoustrojow?
Metoda real - time PCR
Obecnosé drobnoustrojow?) Procedury badawcze®
Metoda immunochromatograficzna
Obecnosé drobnoustrojow?) Procedury badawcze®
Metoda hodowlana
Liczba drobnoustrojow? Normy?)
Metoda ptytkowa Procedury badawcze®
(posiew powierzchniowy)
Liczba drobnoustrojow? Normy?)
Metoda ptytkowa Procedury badawcze®
(posiew wgtebny)
Liczba drobnoustrojow? Procedury badawcze®
Metoda ptytkowa (petrifilm)
Szczelnos$¢ opakowania Normy?
Metoda prézniowa
Trwatos¢ Normy?)
Metoda préby termostatowej
Pasze Obecnosé drobnoustrojow?) Normy?)
Metoda hodowlana z potwierdzeniem
biochemicznym i serologicznym
Obecnosé drobnoustrojow?) Normy?3)

Metoda hodowlana z potwierdzeniem
biochemicznym

Procedury badawcze®

Obecnos¢ specyficznego DNA dla
drobnoustrojow?
Metoda real - time PCR

Procedury badawcze®

Obecnos$¢ drobnoustrojow?
Metoda immunochromatograficzna

Procedury badawcze®

Wersja strony: A
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Przedmiot badan/wyréb

Rodzaj dziatalnosci/badane
cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Pasze

Obecnos$¢ drobnoustrojow?
Metoda hodowlana

Procedury badawcze®

Liczba drobnoustrojow?
Metoda ptytkowa
(posiew powierzchniowy)

Normy?)
Procedury badawcze®

Liczba drobnoustrojow?
Metoda ptytkowa
(posiew wgtebny)

Normy?)
Procedury badawcze®

Liczba drobnoustrojow?
Metoda ptytkowa (petrifilm)

Procedury badawcze®

Prébki sSrodowiskowe z obszaru
produkcji i obrotu zywnoscig -
wymaz

Obecnosé drobnoustrojow?)
Metoda hodowlana z potwierdzeniem
biochemicznym i serologicznym

Normy?)

Obecnos¢ i identyfikacja
drobnoustrojow?

Metoda hodowlana z potwierdzeniem
biochemicznym i serologicznym

Normy?)

Obecnosé drobnoustrojow?)
Metoda hodowlana z potwierdzeniem
biochemicznym | mikroskopowym

Normy?)

Obecnos$é drobnoustrojow?
Metoda hodowlana z potwierdzeniem
biochemicznym

Normy?)
Procedury badawcze®

Obecnos¢ specyficznego DNA dla
drobnoustrojow?
Metoda real - time PCR

Procedury badawcze®

Obecnos$¢ drobnoustrojow?
Metoda immunochromatograficzna

Procedury badawcze®

Liczba drobnoustrojow?
Metoda ptytkowa
(posiew powierzchniowy)

Normy?)
Procedury badawcze®

Liczba drobnoustrojow?
Metoda ptytkowa
(posiew wgtebny)

Normy?)
Procedury badawcze®

Prébki sSrodowiskowe z obszaru
produkcji i obrotu zywnoscig -
odcisk z powierzchni

Liczba drobnoustrojow?
Metoda ptytek kontaktowych

Procedury badawcze®

Powietrze

Liczba drobnoustrojow?
Metoda ptytkowa

Procedury badawcz*

Tusze zwierzat rzeznych - wymaz

Obecnosé drobnoustrojow?
Metoda hodowlana z potwierdzeniem
biochemicznym i serologicznym

Normy?)

Liczba drobnoustrojow?
Metoda ptytkowa
(posiew wgtebny)

Normy?)

Tusze zwierzat rzeznych - wycinki

Liczba drobnoustrojow?
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)

Normy?)
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Przedmiot badan/wyréb Rodzajcc;ilﬁ;7::]lgts,oc(;gaadane Dokumenty odniesienia
Woda V Obecno$¢ drobnoustrojow?) Normy?
Metoda hodowlana z potwierdzeniem
biochemicznym i serologicznym
Liczba drobnoustrojow? Normy?)
Metoda ptytkowa (posiew wgtebny)
Liczba drobnoustrojow? Normy?)
Metoda filtracji membranowej
Szczep bakteryjny Identyfikacja drobnoustrojow? Normy?)
Metoda serologiczna
W ramach elastycznego zakresu akredytacji dopuszcza sie:
1) Dodanie przedmiotu badan w ramach grupy przedmiotow
2) Dodanie badanej cechy w ramach przedmiotu / grupy przedmiotéw badan i metody (techniki badawczej)
3) Stosowanie zaktualizowanych i wdrazanie nowych metod opisanych w normach
4) Stosowanie zaktualizowanych i wdrazanie nowych metod opisanych w procedurach opracowanych przez
laboratorium

Lista badan prowadzonych w ramach elastycznego zakresu akredytacji jest publicznie udostepniana przez akredytowany

podmiot.

Wersja strony: A
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Pracownia Chemiczna
ul. Dubois 118D, 93-465 L6dz

Przedmiot badan/wyréb

Rodzaj dziatalnosci/badane
cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Owoce i warzywa (Swieze lub
mrozone)

Zawartos¢ pozostatosci ditiokarbaminianéw
w przeliczeniu na CS;

Zakres: (0,025 - 7,500) mg/kg

Metoda spektrofotometryczna UV

PN-EN 12396- 3:2002

Wersja strony: A

Wydanie nr 30, 17.04.2025 r. 23/27




PCA

Zakres akredytacji Nr AB 1334

Elastyczny zakres akredytacji’ 2> 3 4) 9

Przedmiot badan/wyréb

Rodzaj dziatalnosci/badane
cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Produkty rolne"
Pasze"
Zywnosé!

Zawarto$¢ pierwiastkow?-3)

Metoda spektrometrii mas z jonizacjg
w plazmie indukcyjnie sprzezonej
(ICP-MS)

Normy®

Produkty rolne"
Zywnosé"

Zawartos¢ pozostatosci
pestycydow?)?)

Metoda wysokosprawnej
chromatografii cieczowej z detekcjg
tandemowa spektrometrig mas
(LC-MS/MS)

EURL-SRM QuPPe PO Method 4

Produkty rolne” Zawarto$¢ pozostatosci Normy®
Zywnosé! pestycydow?)-3)
Metoda wysokosprawnej
chromatografii cieczowej z detekcjg
tandemowa spektrometrig mas
(LC-MS/MS)
Produkty rolne” Zawarto$¢ pozostatosci Normy®
Zywnosé! pestycydow?)-3)
Metoda chromatografii gazowej
z detekcjg tandemowa spektrometrig
mas (GC-MS/MS )
Produkty rolne" Zawarto$¢ akryloamidu?)®) PB/CHL/52 4
Pasze’ Metoda wysokosprawnej
Zywnosé! chromatografii cieczowej z detekcja
tandemowa spektrometrig mas
(LC-MS/MS)
Produkty rolne" Zawarto$¢ mykotoksyn?)8) PB/CHL/48 4
Pasze’ Metoda wysokosprawnej
Zywnosé! chromatografii cieczowej z
detekcjg tandemowag
spektrometrig mas (LC-MS/MS)
Mieko i produkty mleczne Zawarto$¢ aflatoksyny M1 PB/CHL/48 4
Metoda wysokosprawnej
chromatografii cieczowej z
detekcjg tandemowag
spektrometrig mas (LC-MS/MS)
Produkty rolne" Zawarto$¢ przeciwutleniaczy??) PB/53/CHL*
Pasze’ Metoda wysokosprawnej
Zywnosé! chromatografii cieczowej z
detekcjg matryca diodowg
(HPLC-DAD)
Produkty rolne w tym pasze" Zawarto$¢ pierwiastkow 2 3) Normy?®)

Zywnosé!

Metoda w spektrometrii mas
Z jonizacjg w plazmie indukcyjnie
sprzezonej (ICP-MS)

Produkty rolne w tym pasze"
Zywnosé!

Zawartos¢ wielopier$cieniowych
weglowodorow aromatycznych
(WWA)2)-3)

Metoda chromatografii gazowej
z detekcjg tandemowag
spektrometrig mas (GC-MS/MS)

Procedury badawcze®

Wersja strony: A
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Przedmiot badan/wyréb Rodzaj dziatalnosci/badane Dokumenty odniesienia
cechy/metoda

Produkty rolne" Zawarto$¢ pozostatosci tlenku etylenu | Procedury badawcze®

Zywnosé! (suma tlenku etylenu i 2-chloroetanolu

wyrazona jako tlenek etylenu)?®
Metoda chromatografii gazowej
z detekcjg tandemowa spektrometrig

mas
(GC-MS/MS)

Produkty rolne” Zawarto$¢ alkaloidow Procedury badawcze®

Zywnosé" pirolizydynowych?-3)

Metoda wysokosprawnej
chromatografii cieczowej z detekcjg
tandemowa spektrometrig mas (LC-
MS/MS)

W ramach elastycznego zakresu akredytacji dopuszcza sie:

1) Dodanie przedmiotu badan w ramach grupy przedmiotow badan

2) Dodanie badanej cechy w ramach przedmiotu / grupy przedmiotéw badan i metody (techniki badawczej)

3) Zmiang zakresu pomiarowego metody badawczej

4) Stosowanie zaktualizowanych metod opisanych w procedurach opracowanych przez laboratorium / dokumencie
EURL-SRM QuPPe PO Method

5) Stosowanie zaktualizowanych i wdrazanie nowych metod opisanych w normach i procedurach opracowanych

przez laboratorium

Lista badan prowadzonych w ramach elastycznego zakresu akredytacji jest publicznie udostepniana przez akredytowany
podmiot.

Wersja strony: A
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Pracownia Sensoryczna
ul. Dubois 118D, 93-465 L.6dz

Przedmiot badan/wyréb

Rodzaj dziatalnosci/badane
cechy/metoda

Dokumenty odniesienia

Mieso i podroby zwierzat
rzeznych

Wyglad- obrébka, stan powierzchni,
czystos¢, barwa, zapach, konsystencja

Prosty test opisowy

PN-A-82000:1965

Mieso drobiowe w elementach

Wyglad, barwa, zapach

Prosty test opisowy

PN-A-86524:1994
PN-A-86524:1994/A1:1998

Produkty drobiarskie
Produkty drobiowe

Wyglad, barwa, zapach

Prosty test opisowy

PN-A-86523:1995

Produkty drobiarskie
Tuszki drobiowe

Wyglad, barwa, zapach

Prosty test opisowy

PN-A-86520:1998

Mieso i przetwory migsne
Mieso mielone

Wyglad, barwa, zapach

Prosty test opisowy

PN-A-82009:1997

Przetwory migsne- wedliny

Wyglad zewnetrzny, ksztatt i wielkos¢,
rodzaj i jako$¢ ostonki, prawidtowos$c
wypetnienia ostonek, konsystencja
zewnetrzna batonu, barwa zewnetrzna,
zapach, wyglad na przekroju, barwa na
przekroju, zwigzanie i konsystencja, smak,
kruchos$c¢ i soczystosé

Prosty test opisowy

PN-A-82062:1988

Wyroby garmazeryjne- migsa

surowe z dodatkami/przyprawami

Wyglad i barwa, zapach, konsystencja,
smak

Prosty test opisowy

PB/SL/01 wyd. 1 z dnia
07.11.2024

Warzywa surowe, swieze

Wyglad, barwa, zapach,
konsystencja, smak

Prosty test opisowy

PB/SL/02 wyd. 2 z dnia
24.01.2025

Owoce surowe, swieze

Wyglad, barwa, zapach,
konsystencja, smak

Prosty test opisowy

PB/SL/03 wyd. 2 z dnia
24.01.2025

Wersja strony: A
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Wykaz zmian

Zakresu Akredytacji Nr AB 1334

Status zmian: wersja pierwotna — A.

HOLOGRAM
HOLOGRAM

HOLOGRAM
HOLOGRAM

—

Zatwierdzam status zmian

KIEROWNIK DZIAtU AKREDYTACJI
BADAN | CERTYFIKACJI ZYWNOSCI

HANNA TUGI
dnia: 17.04.2025 r.
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